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1.Sammanfattning

Denna kontrollplan &r den operativa kontrollmyndighetens beskrivning av hur de krav som stalls pa
offentlig kontroll inom livsmedelskedjan uppfylls av myndigheten. Kraven finns bl.a. i
Europaparlamentets och Rédets forordning (EG) nr 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig
kontroll for att sdkerstélla kontrollen av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestdammelser om djurhélsa och djurskydd.

2. Mal for den offentliga kontrollen

Livsmedelskedjan omfattar livsmedel, foder, djurhélsa, djurskydd och vaxtskydd. Gemensamma mal
for myndigheterna inom livsmedelskedjan &r att:

e Konsumenterna far sékra livsmedel inklusive dricksvatten, som &r producerande och hanterade pa
ett acceptabelt satt. Informationen om livsmedlen &r enkel och korrekt.

e De livsmedelsproducerande vaxterna och djuren ar friska och utgor inte nagon allvarlig smittorisk.

e Verksamhetsutdvarna i livsmedelskedjan far rad, service och kontroll med helhetssyn som
underlattar deras eget ansvarstagande.

o De samverkande myndigheterna tar ett gemensamt ansvar for hela livsmedelskedjan, inklusive
beredskap.

2.1 Gemensamma effektmal for myndigheterna i livsmedelskedjan
2.1.1 Gemensamma effektmal
Med utgangspunkt fran den 6vergripande malen har fyra gemensamma effektmal faststéllts. Dessa ar:

e FOr att fa sakert dricksvatten maste de negativa halsoeffekterna orsakade av kemiska och
mikrobiologiska amnen i dricksvatten minska.

e Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med fokus pa campylobakter, listeria, ehec/vtec
och norovirus.

e Minska halsoeffekterna till foljd av miljofororeningar (fokus dioxiner och PCB), tungmetaller
och mykotoxiner i livsmedelskedjan.

e Information om livsmedel och om livsmedelsproducerande djur och vaxter kan sakerstallas
genom hela livsmedelskedjan.

Dessutom finns mal for operativa forutsattningar for en fungerande livsmedelskontroll. De operativa
malen som foljer ska lasas och tillimpas med myndighetsmalen som bakgrund.

Myndighetsmal

A Alla kontrollmyndigheter har en plan for livsmedelskontrollen inom sitt omrade for att
utfora kontroll i tillracklig omfattning.

B Alla kontrollmyndigheter planerar och utfor kontroll med fokus pa de storsta
halsoriskerna och pa det som pa ett avgérande satt kan vara vilseledande for
konsumenterna.

C Alla kontrollmyndigheter har ratt kompetens for att upptécka avvikelser och bedéma
dess risker.

D Alla kontrollmyndigheter anvéander kontrollmetoder som ar bést lampade for att
upptécka avvikelser inom de omraden man kontrollerar.

E Alla kontrollmyndigheter vidtar de atgarder som &r noédvandiga sa att de avvikelser som

upptécks i kontrollen atgardas inom utsatt tid samt foljer sedan upp (verifierar) att
avvikelser atgardas.



2.1.2 Operativa mal

De operativa malen dr ett samlat grepp mot sarskilda risker i mat och dricksvatten. De 17 operativa
mal som finns i den nationella kontrollplanen (NKP) utgar fran effektmalen i avsnitt 2.1.1.

Malen galler for livsmedelskontrollen 2017-2019. Miljoenheten har kartlagt vilka mal som ar aktuella
och ber6r livsmedelsverksamheterna i Vellinge kommun med slutsatsen att det &r 6 av malen som ska
kontrolleras. En forteckning har upprattats dver respektive mal och berérda verksamheter. |
nedanstaende tabell redovisas en sammanstallning av malen samt totalt antal uppskattade objekt. Vad
det géller Norovirus och personalhygien (mal 6) har kontrollbesok under 2018 inkluderat detta mal,
och resterande objekt kommer att kontrolleras under 2019.

Tabell 1

Totalt

antal
Operativa mal objekt Slutfors ar
Hygienrutiner vid reparationer (mal 3) 1 2019
Ehec (mal 5) 3 2019
Norovirus och personalhygien (mal 6) 105 2019
Uppgifter om ingredienser (mal 13) 31 2019
Uppgifter om allergener (mal 14) 2 2019
Uppgifter om ursprung agg (mal 15) 4 2019

Under 2019 kommer Miljéenheten att kontrollera malen enligt nedan:

Hygienrutiner vid reparationer (operativt mal 3)

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid storre distributionsanlaggningar (>
1000 m3 /dygn) for att bedoma om andamalsenliga rutiner finns for lacklagning och annat
reparationsarbete for att minimera risken for att mikrobiologiskt férorenat vatten nar konsumenterna.

Ehec i malet kott (operativt mal 5)

Ehec ar en bakterie som kan bilda gifter i tarmen. Férkortningen ehec star fér enterohemorragisk
Escherichia coli. Ehec finns 6ver hela varlden och kopplas framfor allt ihop med nétkreatur, men kan
aven forekomma hos andra idisslare som far och getter. Bakterien finns i tarmen hos infekterade djur
och dér kan de finnas utan att djuren sjalva ar sjuka. Bakterien kan spridas via avforingen till andra
miljoer och pa sa satt fororena livsmedelsravaror. Senast den 31 december 2019 har
kontrollmyndigheterna i landet ha utfort kontroll av att 500 restauranger som serverar rétter av
malet/hackat kott (exempelvis hamburgare och rabiff) hanterar faran Ehec sa att faran elimineras eller
risken att orsaka sjukdom reduceras till en acceptabel niva. Restauranger som serverar ratterna raa till
medium rare ska sarskilt beaktas.

Norovirus och personalhygien (operativt mal 6)

Calicivirus, som orsakar vinterkréaksjukan, kan delas in i tva grupper, noro- och sapovirus. Norovirus
ar den vanligaste av dessa. Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utférts av att 1500
anlaggningar, som tillverkar tartor, bakelser, smorgastartor, smorgasar och sallader, hanterar faran
norovirus sa att faran elimineras eller reduceras till en acceptabel niva. | malet avses norovirus som
riskerar att 6verforas fran personal vid hantering av livsmedlen.



Uppgifter om ingredienser (operativt mal 13)

Korrekt mérkning ar viktig for konsumenterna. Att granska uppgifter om ingredienser ger mojlighet att
upptéacka och agera mot saval halsorisker som fusk. Det kan till exempel vara odeklarerade
ingredienser, att ndgot anges som ingrediens men som inte har tillsatts livsmedlet eller att ingredienser
anges med felaktiga uppgifter. Senast den 31 december 2019 ska offentlig kontroll ha utférts vid minst
2500 detaljhandelsanléaggningar (butiker) och 1250 anléggningar i tidigare led (tillverkning och
import) som utformar markning samt marker/forpackar livsmedel i Sverige. Detta for att verifiera att
de uppgifter som anges i ingrediensforteckningarna stammer med tillsatta ingredienser. Inom
kontrollen kommer minst fyra produkter per anldggning att granskas.

Uppgifter om allergener (operativt mal 14)

Det &r viktigt att information om allergener &r tydlig. Inom EU har vi kommit fram till ett antal &mnen
eller produkter som alltid maste anges i ingrediensforteckningen. Det beror pa att de flesta som ar
allergiska reagerar mot nagot eller nagra av dessa amnen. Livsmedelsforetag behover sakra
exempelvis rutiner kring markning, inkép av ravaror och hantering av allergener. Malet fokuserar pa
odeklarerade allergena ingredienser i form av mjolk och hasseln6t i fardigforpackade bageri- och/eller
chokladvaror. Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 200 anldggningar i
tidigare led (tillverkare och importorer/ maklare/ huvudkontor) som slapper ut fardigforpackade
bageri- och/eller chokladvaror pa marknaden och som utformar/éversatter markning samt
marker/forpackar. Detta for att verifiera att informationen i méarkningen géllande mj6lk och hasselnot
som ingrediens &r korrekt.

Uppgifter om ekologiskt (Operativt mal 17)

Den som koper ekologiska livsmedel i en butik ska kanna sig séker pa att livsmedlen svarar mot de
krav som reglerna stéller. Det handlar om redlighet - alltsa att ett livsmedel verkligen bestar av det
som det uppges innehalla. Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 50
anlaggningar som levererar ekologiska livsmedel (frukt, grénsaker eller kétt), som féljd av offentlig
upphandling i Sverige. Detta for att verifiera uppgiften om att livsmedlen kommer fran ekologisk
produktion.

2.2 Kontrollmyndighetens mal och indikatorer for kontroll

Myndighetsservicendmndens (Miljo- och byggnadsndmnden fram till den 31 december 2018)
kontrollverksamhet syftar till att bidra till att de nationella malen for den offentliga kontrollen uppnas
samt de mal som anges i géllande politisk plan for miljo- och byggnadsnamnden 2016-2019 samt
namndens styrkort. Malen i den nationella kontrollplanen ska aterspeglas i kommunens kontrollplan.
For att fa en likvardig, rattssaker, effektiv och trovardig kontroll ska livsmedelskontrollen arbeta med
samsyn. Det ska uppnas genom att arbete i projektform samt genom att delta i regionala och nationella
projekt. Fokus inom kontrollen ska ligga pa de storsta riskerna for halsan. Under perioden kommer
kontrollen att verifieras genom effektindikatorer.

Det innebdr att:
e Den som ater pa en restaurang i kommunen eller képer mat i en butik ska kunna lita pa att de

livsmedelsprodukter som séljs ar sékra.

o Effektiv och andamalsenlig kontroll ska ske utifran livsmedelslagstiftningen. Ansvaret
omfattar kontroll av livsmedelshygien, redlighet (arlighet i livsmedelshantering) och
sparbarhet.

e Kuvalitén kontrolleras pa vart viktigaste livsmedel, dricksvattnet.

e Utveckla arbetet med effektmal och operativa mal enligt den nationella kontrollplanen.



Myndighetsmalen, A, B, C, D och E utgor grunden foér Myndighetsservicenamndens kontrollplan.

2.2.1 Myndighetsservicenamndens sarskilda mal for 2019:

Samtliga livsmedelsanlaggningar i riskklass 3 och 4 inspekteras 1-2 ganger under aret genom
planerad kontroll. Dessa ska enligt Livsmedelsverket prioriteras sarskilt.

Verksamheter tillhorande riskklass 5 inspekteras minst 1 gang under aret genom planerad kontroll.

Verksamheter tillhorande riskklass 6 och 7 inspekteras 0,5 till 1 gang under aret beroende pa
uppskattad kontrolltid genom planerad kontroll.

En tredjedel av verksamheterna tillhorande riskklass 8 inspekteras under aret genom planerad
kontroll.

Arsavgifterna debiteras senast under februari.
Foljande operativa mal (se avsnitt 2.1.2), 3,5,6,13,14 och 15 kontrolleras.
Metodutveckling for att 0ka rattssakerheten, effektiviteten och medborgarservice.

Med koppling till Lansstyrelsen Skanes atgéarder for miljomal 2016-2020 formulerades féljande mal
for 2019 med anknytning till livsmedelssektorn.

e Verka for minskat matsvinn.
e Verka for hallbar matkonsumtion.
o Verka for avfallsforebyggande atgarder.

Arbetet mot dessa mal kommer att fortsatta under 2019 genom information och radgivning i samband
med ordinarie kontroll.



Indikatorer for effektuppfoljning

Enligt lagstiftningen ska kontroll utféras som ger effekt, vilket ska kunna verifieras av
kontrollmyndigheten. Dérfor har effektindikatorer tagits fram. Arlig uppféljning av dessa kommer att
ske i samband med ordinarie verksamhetsuppféljning.

Tabell 2
Forvantad
Forvantad |andel
andel atgarder
Indikator avvikelser |under aret
1. Saker nedkylning 10% 100%
Restauranger
2. Séker allergikost 5% 100%
Skola och férskola
3. Sparbart kott 10% 100%
Restauranger
Butik
4. Sann information 20% 100%
Restauranger

3. Ansvarsférdelning inom kontrollomradet

3.1 Behorig central myndighet

Livsmedelsverket &r central myndigheten for livsmedelskontrollen i Sverige. F6r mer information om
Sveriges kontrollorganisation hénvisas till den nationella kontrollplanen.

3.2 Behorig myndighet for kontrollen

I Vellinge kommun &r Myndighetsservicendmnden behdrig kontrollmyndighet.



3.3 Ansvarsfordelning mellan de behériga myndigheterna

Lansstyrelserna har ansvar for livsmedelskontrollen i primarproduktionen. Forsvarsinspektoren for
miljo och hdlsa &r behdrig myndighet inom Férsvarsmakten. Livsmedelsverket ska verka for en
effektiv och likvardig livsmedelskontroll i hela landet samt leda och samordna denna kontroll.

3.4 Ansvarsfordelning inom den behériga myndigheten

Ansvarsfordelningen framgar i gallande delegeringsordning. I de fall forlaggande eller forbud ar
forenat med vite ar Myndighetsservicendmnden beslutande. Detsamma géller principiellt
betydelsefulla drenden.

4. Samordning

4.1 Samordning mellan behdriga myndigheter

Om ett drende som inkommer till Myndighetsservicenamnden ska handlaggas av annan behdrig
myndighet kontaktas ansvarig behorig myndighet for dvertagande av arendet i enlighet med 23 §
Livsmedelsforordning (2006:813). | det fall osékerhet foreligger om vilken behorig myndighet som
ska behandla arendet kontaktas Livsmedelsverket alternativt Lansstyrelsen for diskussion.

Genom ett aktivt deltagande i kurser, seminarier, lanstraffar och andra méten som anordnas av
Miljosamverkan Skane, Lansstyrelsen eller Livsmedelsverket efterstravas en samordning mellan
behdriga myndigheter. Livsmedelsverkets webbplats for myndigheter www.livsteck.net besoks
frekvent for information om nyheter inom kontrollomradet. Samverkan med grannkommunerna
bedrivs genom ett samarbete med de s.k. 5-Yes-kommunerna.

4.2 Samordning inom behoériga myndigheter

Varje vecka avsatts ca en timme for ett samordningsmote dar samtliga miljéinspektdrer och miljochef
deltar. Vidare sker uppféljning av gallande kontrollplan varje tertial.

5. Befogenheter och resurser for kontrollen

5.1 Kontrollmyndighetens befogenheter

Kontrollmyndigheten har befogenheter att utfora offentlig kontroll av livsmedelsforetag. Exempel pa
atgarder som foljer av lagstiftningen ar myndigheternas ratt till tilltrade och upplysningar som regleras
i livsmedelslagen (2006:804), livsmedelsférordningen (2006:813) och férordning (EG) nr 882/2004.

Myndigheterna kan fatta tvingande beslut. Att beslutet ar tvingande innebaér att den det riktas till maste
folja det. Myndigheterna har dven tillgang till verktyg som kan anvéndas for att fa en enskild att folja
ett beslut &ven om den motsatter sig det.

Kontrollmyndighetens befogenheter fordelas till enskilda handlaggare inom myndigheten genom
delegering. Delegeringsordningen &r langtgaende och &r utformad sa att nédvandiga beslut kan tas
utan onddiga forseningar sa att nddvandiga atgarder blir effektiva.


http://www.livsteck.net/

5.2 Kontrollpersonal och utrustning

Behovsinventering och personella resurser

Behovsinventering avseende personal genomfors arligen i denna kontrollplan eller da det finns
sarskilda skal att bedoma behovet av personal. For ar 2019-2021 ser behovet ut enligt foljande:

Tabell 3, Behovsinventering 2019-2021

Ar 2019 | 2020 | 2021
Arbetsuppgifter Tim/ar | Tim/ar | Tim/ar
Planerad offentlig kontroll 953 973 993
Extra offentlig kontroll 70 70 70
Registrering 40 40 20
Riskklassning 58 58 60
Ovrigt arbete* 1000 1000 1000
Enskilda vattentakter 15 15 15
Livsmedel-/vattenrelaterat smittskydd 20 20 20
Totalt 2156 2176 2178
Tjanster: 1,79 1,81 1,81

*Qvriga arbetsuppgifter innefattar bl.a., telefonsamtal, samrad, klagomalséarenden, radgivning,
omvérldsbevakning, planering, registerhalining, utreda matférgiftningar, forberedelse av namnarenden,
rapportering till namnd, arsrapport till SLV, remisser, lansméten m.m.

Behovsutredningen visar att det behdvs 1,8 heltidstjanster for att sdkerstélla en effektiv och
andamalsenlig livsmedelskontroll under 2019. Fér 2020 och 2021 bedoéms antalet tillsynsobjekt tka
med ca 10 stycken/ar vilket innebar en uppskattad 6kning av kontrolltiden med ca 20 timmar ar.
Utvecklandet av E-tjanst for registrering bedéms pa sikt minska tiden for registrering motsvarande
6kningen av tillsynsobjekt.

Inom Miljéenheten arbetar normalt tva inspektdrer med livsmedelskontroll vilket inneburit 1,8
heltidstjanster. Under 2018 har bagge inspektdrerna varit foraldralediga och tva vikarier har arbetet
med livsmedelskontroll. P& grund av en av vikarierna slutat i fortid kommer en kontrollskuld att finnas
i borjan av 2019 som uppskattas till 0,25 tjanst. D& kontrollen planeras i ett tredrsperspektiv finns det
mojlighet att arbeta in skulden under 2019 genom att ett av vikariaten férlangs motsvarande 0,25 tjanst
under kommande ar. Med denna ansats bedéms behovet av kontrolltid kunna tillgodoses under 2019
och vara i balans i borjan av 2020.



Jav/opartiskhet/intressekonflikt

Alla tjanstemén och/eller fortroendevalda i Vellinge kommun omfattas av kommunallagen (2017:725)
och forvaltningslagen (2017:900).

I de fall en tjansteman pa Myndighetsserviceavdelningen eller fortroendevald i
Myndighetsservicenamnden upplever jav pa ndgot av de satt som anges ovan, ska all vidare
handlaggning av det aktuella drendet avbrytas pa den javiges begaran. En fortroendevald far ater
tjanstgdra sedan arendet har handlagts féardigt.

En tjinsteman ska meddela ndrmaste chef som bestdmmer vidare handlaggning av arendet. For
livsmedelskontrollen &r det i forsta hand miljéchefen som ska meddelas och i andra hand
avdelningschefen for Myndighetsserviceavdelningen. I de fall som sa kallad delikatessjav foreligger,
och det inte bedéms mojligt att vidare handlédgga &rendet/utféra kontroll, delegeras &rendet/kontrollen
vidare till Trelleborgs samhallsbyggnadsforvaltning enligt avtal.

Alla medarbetare inom Vellinge kommun omfattas aven av regler for bisyssla. Reglerna innebér att
bisysslor kan forbjudas om det finns risk for nagon paverkan pa medarbetarens arbete eller om
bisysslan kan anses vara fortroendeskadlig eller pa nagot satt konkurrerande med arbetsgivarens
verksamhet.

Utrustning och utrymmen
Tillganglig utrustning/utrymmen for att genomfdra den offentliga kontrollen éar:

e  Provtagningsutrustning (for vatten- och livsmedelsprover).

o Skyddsklader (rock, skoskydd, harnat) for besok hos hygieniska verksamheter.
e IR-termometer som kalibreras vid varje arsskifte samt rengéringsdukar.

o Reserverad kyl/frys for tillfallig forvaring av uttagna livsmedelsprover och/eller
omhandertagna livsmedel finns att tillga i kommunhusets cafeteria. Sker detta utanfor
kontorstid kommer temperaturévervakning att ske genom att en kontrollperson utses for
andamalet. Vid stora beslag ordnas forvaring genom samarbetet med 5-Yes-kommunerna
alternativt genom Bring Frigo i Malmo som tillhandahaller tempererad transport och lagring.

Specifik provutrustning erhalls av SYNLAB (f.d. AlControl) infor provtagning. Behovsinventering
avseende utrustning och/eller utrymmen genomfors arligen i denna kontrollplan eller da det finns
sérskilda skal att beddma behovet av utrustning/utrymmen.

5.3 Finansiering av kontrollen

Den offentliga livsmedelskontrollen i Sverige &r avgiftsfinansierad. Vilka avgifter som far tas ut
regleras i férordning (2006:1166) om avgifter for offentlig kontroll av livsmedel.

Livsmedelskontrollen i Vellinge kommun finansieras till stor del med avgifter. Arlig kontrollavgift tas
ut av alla anlaggningar som &r registrerade vid arets borjan. Dessa avgifter finansierar den planerade
ordinarie kontrollen. Kontroller i samband med bristande efterlevnad, till exempel uppféljande
kontroller och kontroller i samband med befogat klagomal, finansieras med timavgifter utéver den
arliga avgiften, sa kallad extra offentlig kontroll.
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Taxan, fran den 1 januari 2019, 1 130 kr/timme, har beslutat av kommunfullméktige den 9 december
2015 och har réknats upp med prisindex for kommunal verksamhet 2018 (Mbn, den 30 augusti).

5.4 Kompetenskrav och utbildning

Myndigheten strévar efter att kompetensen pa enheten ska motsvara kraven i EG-férordning 882/2004.
Miljoenheten gor regelbundet inventering av personalens kompetens och gor en analys av
kompetensbehovet. Utifran resultatet tas en plan for kompetensforsorjning fram.
Kompetensforsorjningen sakerstélls i forsta hand genom utbildningsinsatser, studiebestk och
deltagande i olika projekt. Samtlig personal pa Livsmedelsenheten har en universitets- eller
hdgskoleexamen med naturvetenskaplig inriktning. Flera olika utbildningsbakgrunder finns
representerade.

6. Organisation och utférande av kontrollen

6.1 Registrering av livsmedelsanlaggningar

Myndighetsservicenamnden i Vellinge kommun ansvarar for den offentliga kontrollen av ca 260
livsmedelsanlaggningar. Registret med livsmedelsanldggningar finns sparat i en databas, som ar
kopplad till handlaggningsprogrammet EDP Vision. Registret uppdateras och aktualiseras genom en
standig dialog och kontakt med de aktiva livsmedelsféretagen i kommunen.

6.2 Prioriteringar inom kontrollomradet — riskbaserad kontroll

All riskklassificering och bestammande av arlig avgift for livsmedelsanlaggningar i Vellinge kommun
utgar ifran Livsmedelsverkets vagledning om riskklassificering. | vagledningen finns forutom moduler
for riskfaktorer och kontrolltillagg ocksa en s.k. erfarenhetsmodul. Med den tittar man pa
anlaggningens kontrollhistorik for att bedéma vilken erfarenhetsklass anldggningen ska placeras i.
Enligt erfarenhetsmodulen finns det tre erfarenhetsklasser, A, B och C som direkt ska spegla
kontrollbehovet vid en anlédggning enligt féljande:

A. Minskad kontroll och halverad arsavgift i forhallande till normallaget.

B. Normallaget — arsavgiften baseras pa den kontrolltid som raknats fram utifran riskfaktorer och
ev. kontrolltillagg.

C. Forstarkt kontroll med ett paslag om 50 % pa arsavgiften i forhallande till normallaget.
Alla nystartade anlaggningar placeras i erfarenhetsklass B.

For att en befintlig livsmedelsanlaggning ska kunna omplaceras i en ny erfarenhetsklass maste en
tillracklig kontrollhistorik finnas. Med tillracklig kontrollhistorik avses resultatet fran minst tva
stycken kontrollbesok (inspektion, revision eller provtagning) inom en skalig tidsperiod. Bedémning
om skalig tidsperiod kan variera fran fall till fall men bor vara i intervallet 1 till 6 ar. En anlaggning
kan omplaceras max ett steg per ar, t.ex. fran klass A till B eller fran klass C till B, och inte fran klass
C till A eller vice versa.
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For att en anlaggning ska fa omplaceras till erfarenhetsklass A maste féljande minimikrav vara
uppfyllda:

e Verksamheten bedrivs utifran HACCP-principerna.

e Andamalsenliga rutiner finns som ar vl implementerade i verksamheten och atgarder vidtas
omedelbart da brister upptacks.

e Vid de tva senaste kontrollerna inom en skalig tidsperiod har endast ett fatal avvikelser
konstaterats, som har atgardats omgaende.

For att en anlaggning ska kunna omplaceras till erfarenhetsklass C maste foljande forutsattningar
vara uppfyllda:

e Vid de tva senaste kontrollerna under en skalig tidsperiod har sa allvarliga avvikelser
konstaterats att de foranlett ett beslut om sanktion, t.ex. ett férlaggande eller férbud.

En anlaggning omplaceras till erfarenhetsklass B om den vid de tva senaste kontrollerna inom en
skalig tidsperiod inte langre uppfyller minimikraven for erfarenhetsklass A, eller har vidtagit sadana
atgarder att forutsattningarna for erfarenhetsklass C inte langre uppfylls.

Anléggningar for animaliska biprodukter &r riskklassade enligt Jordbruksverkets foreskrift 2007:21.
Kontrollen av dessa anlédggningar sker i samband med den ordinarie kontrollen enlig
livsmedelslagstiftningen,

6.3 Rutiner for utféorande av kontroll

All offentlig kontroll av livsmedelsanlaggningar i Vellinge kommun utgar fran Livsmedelsverkets
vigledning ”Offentlig kontroll av livsmedelsanldggningar” och branschspecifika kontrollhandbdcker
som kompletterar vagledningen. Den kontrollmetod som anvands &r i forsta hand inspektion. Rutiner,
checklistor m m for kontroll finns i Miljéenhetens tillsynshandbok och mallar for inspektion och
tjansteskrivelser finns i EDP Vision.

Vid mindre avvikelser uppmanas verksamhetsutévaren som regel att inom en angiven tidsperiod
atgarda avvikelserna. Vid mer allvarliga eller upprepade avvikelser kan Myndighetsservicenamnden
besluta om administrativa sanktioner, exempelvis forelaggande eller forbud som kan forenas med vite.

Alla offentliga kontroller, extra offentliga kontroller, provtagningar etc. dokumenteras i EDP Vision.
Pa varje objekt anges nedlagd tid i timmar/ar sa att det I6pande gar att summera antal kontrolltimmar
en livsmedelsanlaggning har fatt jamfort med den planerade kontrolltid de fatt i riskklassificeringen.

Kontrollmetoden provtagning anvéands framst i tre syften:
o Verifiering av foretagens rutiner i egenkontrollen och foretagens egen provtagning.

o Riktad kontroll (projekt)
e Utredning av matforgiftningar

6.4 Provtagning och analys

Ackrediterat laboratorium som anlitas for att utfora analyser av livsmedelsprover ar SYNLAB AB.
SYNLAB dr ackrediterat av SWEDAC enligt SS-EN ISO/IEC 17025 for de analyser som upphandlats.
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Nuvarande avtal har beteckningen S2400. | avtalet ingar laboratorieanalyser av vatten och livsmedel
samt att leverantdren tillhandahaller:

ackreditering under avtalstiden

provtagningskérl och emballage for provtransport

online-tjansten @mis for bl.a. resultatsammanstélining och larmbevakning av kritiska varden
resultatrapportering i PDF-format

arlig rapportering av livsmedelsanalyserna till Livsmedelsverket

mojlighet till provinlamning och analys utanfor kontorstid vid akuta fall.

Avtalet galler fran 2013 och fram tills nagon part séger upp det.

Provtagning och hantering av prover sker enligt Livsmedelsverkets végledning
”Livsmedelsprovtagning i offentlig kontroll och mikrobiologisk bedémning av livsmedelsprov”.

6.5 Rapportering av kontrollresultat

Kontrollresultaten rapporteras alltid muntligt till verksamhetsansvarig under sjalva kontrollen. Efter
utford kontroll dokumenteras kontrollresultatet i en skriftlig kontrollrapport som enligt artikel 9 i (EG)
882/2004 delges verksamhetsansvarige snarast. | dokumentet, som &ven diariefors och registreras i
EDP Vision, framgar eventuella avvikelser, Gverenskomna atgarder samt tidsplan for atgarderna. Det
skriftliga dokumentet delges verksamhetsansvarige tillsammans med information om att de noterade
avvikelserna strider mot gallande lagstiftning och eventuellt tillsammans med beslut om att avvikelser
skall atgardas inom angiven tidsplan.

Resultatet fran den kommunala kontrollen av livsmedelsanlaggningar rapporteras arligen till
Livsmedelsverket enligt gédllande foreskrift om rapporteringsskyldighet.

I Sverige regleras 6ppenheten i kontrollen framférallt av Tryckfrihetsférordningen (1949:105) och
Offentlighets- och sekretesslagen (2009:400). | korthet innebér detta att alla myndigheter ar skyldiga
att fora register 6ver de allmanna handlingar som finns hos myndigheten. Ett sadant register kallas
vanligtvis for diarium. | diariet registreras uppgifter om dels de handlingar som kommer in till
myndigheten, till exempel brev och ansdkningar, dels de handlingar som upprattas vid myndigheten,
till exempel beslut och kontrollrapporter. | diariet registreras bade offentliga och hemliga handlingar.

Vem som helst har ratt att begéra att fa se en handling som finns hos en myndighet. En allméan
handling ar vanligen ocksa offentlig, det vill séga vem som helst far ta del av den. Vissa handlingar
kan dock innehalla uppgifter som &r sekretessbelagda, alltsa hemliga. Detta ska provas av
myndigheten utifran gallande lagstiftning nar nagon ber att fa ut en handling. Se ocksa avsnitt
Myndigheter, kontrollorgan och laboratorier i Sveriges nationella plan fér kontrollen i
livsmedelskedjan.

Myndighetsservicenamndens kontrollplan publiceras varje ar pa kommunens hemsida,
www.vellinge.se.

6.6 Oppenhet i kontrollen

Alla handlingar diariefors i EDP Vision. Alla handlingar &r offentliga med undantag for
sekretessbelagda handlingar enligt Tryckfrihetsforordningen (1949:105) och Offentlighets- och
sekretesslagen (2009:400).
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7. Sanktioner — atgarder vid bristande efterlevnad

Nar Myndighetsservicendmnden konstaterar att en verksamhet inte uppfyller kraven i
livsmedelslagstiftningen kommuniceras detta med foretagets representanter muntligen pa plats och
skriftligen i en kontrollrapport. Beroende pa allvarlighetsgraden och pa nar anldggningen ska ha sin
nasta planerade kontroll kan foretagarens atgarder foljas upp i en extra, uppfoljande kontroll eller vid
nasta ordinarie kontroll. | vissa fall med allvarliga avvikelser fattas beslut om sanktion direkt nér
avvikelsen har konstaterats. Annars fattas beslut om sanktion ifall avvikelsen inte ar atgardad vid
uppféljningen.

De sanktioner som kan bli aktuella aterfinns i EU-lagstiftningen och i nationell lagstiftning. De
sanktioner ndmnden anvénder &r:

- Forelaggande att vidta vissa atgéarder

- Forbud att bedriva viss verksamhet, till exempel nedkylning

- Forbud att bedriva livsmedelsverksamhet i anldggningen (stangning)

- Forbud mot utslappande pa marknaden av visst livsmedel (saluférbud)

- Omhéndertagande av livsmedel

Nar det finns misstanke av brott kan det ocksa bli aktuellt med atalsanmélan.

Instruktioner for handlaggningen av drenden med sanktioner aterfinns i Miljoenhetens
tillsynshandbok.

8. Uppféljning och utvardering av kontrollen

8.1 Uppfoljning

Kontrollplanen f6ljs I6pande upp varje tertial och rapport till Myndighetsservicendmnden sker &ven
tertialvis och vid bokslut. Handlaggningsrutiner revideras regelbundet med malsattningen att
kontrollen ska ske pa ett likartat satt oavsett inspektor samt att andringar i lagstiftningen och
forandringar i kontrollmetodiken beaktas.

8.2 Revisioner

Lansstyrelsen Skane utfor enligt artikel 4.6 i forordning (EG) nr 882/2004 revisioner av den lokala
livsmedelskontrollen i Vellinge kommun. Vid lansstyrelsens senaste revision den 12 juni 2014 var
syftet att granska atgarder avseende de avvikelser som identifierades vid revisionen 2012 samt
kontrollera om den atgardsplan som togs fram efter revisionen och som 6versandes till Lansstyrelsen
hade genomforts. Avvikelserna var atgardade vid revisionstillfallet. Under 2017 och 2018 har inga nya
revisoner genomforts.

Myndighetsservicenamnden utfor arligen intern kontroll dar beslut inom olika tillsynsomraden
granskas internt efter en sarskild checklista. Syftet &r att sakerstalla en rattssaker myndighetsutévning.
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8.3 Utvardering

Via ett aktivt och frekvent deltagande i kommun- och l&nséverskridande projekt ges mojlighet att
utvardera hur effektiv och &ndamalsenlig Myndighetsservicenamndens kontrollverksamhet ar jamfort
med andra kommuner.

9. Beredskap

Kommunen har en tjansteman (TiB) i beredskap dygnet, som nas via SOS Alarm. Vid nagon form av
extra ordinarie forhallande finns larmlista dar miljéchefen igar. Kommunstyrelsen beslutade 2016-10-
11 (§ 154) om ”Krisledningsplan 2016-2018" dir det framgér vilka resurser i form av personal,
material, lokaler m.m. som kan nyttjas vid kris och/eller extraordindra handelser. For
Myndighetsservicendmndens verksamhet har Miljoenheten 2015 tagit fram
"KRISHANTERINGSPLAN — Smittskydd avseende livsmedel, dricksvatten och djur”. Vidare har
livsmedelsinspektorerna under 2016 genomgatt utbildning gallande livsmedelsburna sjukdomsutbrott.

10. Flerarig nationell kontrollplan

I Sveriges flerariga kontrollplan for livsmedelskedjan beskrivs hur den offentliga kontrollen av
livsmedel, foder, djurhéalsa, djurskydd och véxtskydd sker. Kontrollplanen finns bl.a. pa
Livsmedelsverkets webbplats www.livsmedelsverket.se.

11. Handlaggningsrutiner

Miljoenheten har upprattat handlaggningsrutiner for arbetet med livsmedelskontroll. Dessa finns i
miljoenhetens databas, Miljoenhetens tillsynshandbok.

Foljande handldggningsrutiner finns:

Registrering av livsmedelsanlaggning

Riskklassificering och beslut om arlig kontrollavgift
Offentlig kontroll av livsmedelanalaggning

Misstankt matforgiftning

Omhéndertagande/destruktion av livsmedel

Offentlig kontroll av dricksvattenanldggning

Provtagning av vatten

Krishanteringsplan-Smittskydd, livsmedel, vatten och djur
Atalsanmélan

©CoNOR~wWNE
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